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VEGAN FRIENDLY



Pistacchio
Il gusto dei pistacchi al 15%, la ricerca 
di un gusto antico ma ricercato e la voglia di 
golosità rendono questa crema una specialità 
per tutti i palati .

Cioccolato fondente
Un’esplosione di cioccolato, leggermente amaro 
e dalla golosità inconfondibile.

biancA e nocciole
Questo duo dal carattere intenso nasce 
dall’unione di cioccolato bianco e ottime 
nocciole al 15%. 
Due gusti sono meglio di uno no? 

GRAN CREMA
La crema più amata e che ha fatto
la storia della pasticceria: farcire i tuoi 
croissant, bomboloni e dolci sarà un’esperienza 
deliziosa. 
Disponibile anche nella versione al gusto di 
limone.

Miele
Dolce, gustoso e ambrato, il miele è un alimento 
dalle numerose proprietà. 
Un “sempreverde” delle farciture dolci.

Albicocca
Il gusto e la freschezza delle albicocche al 35%. 
Una valida opzione vegana per i palati più 
esigenti. 

Frutti di bosco
35% di puro mix di frutti di bosco, ricchi di 
sostanze benefiche e antiossidanti. 
Una perfetta alternativa vegan alle classiche 
farciture. 

GRAN NOCCIOLA
La crema spalmabile più amata e golosa al 
Mondo con un 15% di nocciole selezionate. Come 
resistere a questa delizia “evergreen”?

AMARENA
Confettura extra con il 45% di amarene rosse 
e succose. Questa delizia è ideale per chi ama i 
sapori poco dolci, decisi e fruttati e per farcire, 
ad esempio, pancakes e muffin.

cARAMELLO SALATO
La presenza del sale riesce ad impreziosire e ad 
equilibrare alla perfezione il caramello che 
nasce come preparazione dolce, rendendo questa 
crema una vera e propria prelibatezza, adatta 
anche ai meno golosi. Un contrasto tra dolce e 
salato davvero particolare.

COCCO
La crema spalmabile al cocco è pura delizia: gli 
amanti di questo frutto esotico non riusciranno 
più a smettere di mangiarla grazie alla sua 
cremosità e gusto inconfondibile. Perfetta per 
guarnire il gelato o per farcire pan di spagna e 
biscotti. Perchè no, anche spalmata sul pane!

LINEA COMPLETA DI FARCITURE



Pistachio
The taste of the pistachios AT 15%, the search 
for an ancient but refined taste and the desire 
for goodies make this cream a specialty for all 
palates.

DARK CHOCOLATE
An explosion of chocolate, slightly bitter with 
an unmistakable gluttony.

White chocolate and hazelnuts
this intense duo is born from the union of white 
chocolate and excellent hazelnuts AT 15%. Two 
flavors are better than one, aren’t they? 

CREAM
the most loved cream that has made the history 
of pastry: stuffing your croissants, donuts and 
desserts will be a delicious experience.

Honey
Sweet, tasty and amber, honey is a food with 
many properties. An “evergreen” of sweet 
fillings.

Apricot
The taste and freshness of a 35% apricot jam. 
A valid vegan option for the most demanding 
palates.  

wild BerrIES
35% of pure mix of berries, rich in beneficial 
substances and antioxidants. A perfect vegan 
alternative to classic fillings. 

NUTS
The most loved and delicious spreadable cream in 
the world with 15% of selected hazelnuts. How 
to resist this “evergreen” delight?

Black Cherry
Extra jam with 45% of red juicy black cherries. 
This delight is ideal for those who love slightly 
sweet, strong and fruity flavors and for filling, 
for example, pancakes and muffins.

SALTED CARAMEL
The presence of salt embellishes and perfectly 
balances the caramel that is born as a sweet 
preparation making this cream a real delicacy, 
suitable even for the less gluttonous. A very 
special contrast between sweet and savory.

COCONUT
The coconut spread is pure delight: lovers of this 
exotic fruit will no longer be able to stop eating 
it thanks to its creaminess and unmistakable 
taste. Perfect to garnish ice cream or to fill 
sponge cake and biscuits. Why not, even spread on 
bread!

COMPLETE FILLING LINE



possibilità di FARCITURE COMBINATE
POSSIBILITY OF FILLING COMBINATIONS

OPPORTUNITÀ 
TUTTE DAFARCIRE!
OPPORTUNITIES WAITING TO BE FILLED!

possibilità di regolazione dosaggio 10-15 gr. 
possibility of dosage adjustment: 10-15 grams



È ideale per bar, locali e postazioni street food.
È in grado di erogare cioccolato, creme, marmellate e miele per una 
proposta dolce.
Guarnire o farcire le tue preparazioni non è mai stato così facile. 

Ideal for cafés, restaurants and street food set-ups.
It can dispense chocolate, spreads, jams and honey for a sweet offering. 
Garnishing and filling your preparations has never been so easy.

· Design: 	 il design studiato 
appositamente per attirare 
l’attenzione del cliente. 

	 Possibilità di creare moduli 
personalizzati grazie al 
sistema di fissaggio “stile 
puzzle”.

· Made in Italy: 	 tutte le creme spalmabili 
sono prodotte al 100% in 
Italia e con materie prime 
selezionate. 

	 24 mesi di shelf life 
garantita.

· EROGAZIONE SEMPLICE: 	 i dispenser erogano 
creme ad alta viscosità, 
confetture a pezzi e miele. 

	 Possibilità di regolazione 
del dosaggio.

· Pratico e igienico: 	 componenti adatti al 
contatto con gli alimenti, 
di facile pulizia e 
smontaggio.

· Nessuno scarto: 	 grazie alla farcitura on 
demand. 

· ALTI MARGINI: 	 upselling grazie alla 
personalizzazione dei 
prodotti.

· CREATIVITÀ E GUSTO: 	 sfiziose farciture tutte da 
gustare. 

	 POSSIBILITÀ DI FARCITURE 
COMBINATE. 

· PRATICITÀ: 	 beccuccio studiato per 
la farcitura interna del 
prodotto. 

· VEGAN FRIENDLY: 	 disponibili referenze 
vegan. 

· Design: 	 carefully designed to 
attract the customer’s 
attention. 

	 possibility of creating 
custom modules with the 
“puzzle style” fastening 
system.

· Made in Italy: 	 all the spreads are 
100% made in italy with 
selected ingredients. 

	 24-month guaranteed 
shelf life.

· Fuss-free dispensing: 	 the dispensers deliver 
high-viscosity spreads, 
jam with bits up to 7 mm, 
and honey. 

	 dosage adjustment 
available.

· Practical and hygienic: 	 COMPONENTS SUITABLE FOR 
CONTACT WITH FOOD, EASY TO 
CLEAN AND DISMANTLE.

· No waste: 	 thanks to on-demand 
toppings and fillings. 

· High margins: 	 upselling with product 
customisation.

· Creativity and taste: 	 delicious fillings ready to 
enjoy.  

	 POSSIBILITY OF FILLING 
COMBINATIONS.

· Practicality: 	 nozzle designed to fill 
products. 

· VEGAN FRIENDLY: 	 products available for 
vegans. 



Possibilità di 
composizioni multiple 
per ottimizzare gli 
spazi (solo 50 cm di 
ingombro)
Possibility of multiple 
compositions to 
optimize spaces (ONLY 
50 CM OF SPACE)

NESSUNO SCARTO
NO WASTE

ALTI MARGINI
HIGH MARGINS

MADE IN ITALY ON DEMAND EROGAZIONE SEMPLICE
SIMPLE DISPENSING

SPACE SAVER!



Peso Weight Kg 1,85
Profondità Dept mm 195
Larghezza Width mm 147/405
Altezza Height mm 420
Capacità Capacity kg        2



PISTACCHIO
CIOCCOLATO FONDENTE
BIANCA & NOCCIOLE
GRAN CREMA
MIELE
ALBICOCCA
FRUTTI DI BOSCO
GRAN NOCCIOLA
CARAMELLO SALATO
AMARENA
COCCO

PISTAChIO
DARK CHOCOLATE
WHITE CHOCOLATE AND HAZELNUTS
CREAM
HONEY
APRICOT
WILD BERRIES
NUTS
SALTED CARAMEL
Black Cherry
COCOnut

CODICE
CODE

TIPOLOGIA
TYPE

KG/CONF
KG/PACK 

PZ/CT
PCS/BOX CRT/PLT

DISP001 DISPENSER 1,85 1,00 64

CODICE
CODE

GUSTI SQUEEZITA
SQUEEZITA FLAVOURS

CONFEZIONE
PACKAGE

KG/CONF
KG/PACK

PZ/CT
PCS/BOX CRT/PLT

SQUE001
PISTACCHIO
PISTACHIO

BARATTOLO
TUB

2,00 6,00 42

SQUE002
CIOCCOLATO FONDENTE 

DARK CHOCOLATE
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE003
BIANCA E NOCCIOLE 

WHITE CHOCOLATE AND HAZELNUT
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE004
  GRAN CREMA 

CREAM
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE005
MIELE 
HONEY

BARATTOLO
TUB

2,00 6,00 42

SQUE006
ALBICOCCA 

APRICOT
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE007
FRUTTI DI BOSCO 

WILD BERRIES
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE008
GRAN NOCCIOLA 

NUTS
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE009
CARAMELLO SALATO

SALTED CARAMEL
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE010
AMARENA

BLACK CHERRY
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42

SQUE011
COCCO

COCONUT
BARATTOLO

TUB
2,00 6,00 42











In dotazione il quadro da banco da completare con le etichette dei gusti scelti, 
oltre al foglio con gli adesivi da applicare sulla base dei dispenser. 
Supplied with over-the-counter panel to be completed with the labels of the 
chosen flavors, as well as the sheet with stickers to be applied on the base of the 
dispenser.

MATERIALE POP
POP MATERIAL





NESSUNO SCARTO
NO WASTE

ALTI MARGINI
HIGH MARGINS

EROGAZIONE SEMPLICE
 SIMPLE DISPENSING

PRATICITÀ
PRACTICALITY 

DESIGN MADE IN ITALY PRATICO E IGIENICO
PRACTICAL AND 

HYGIENIC

VEGAN FRIENDLY

CREATIVITÀ E GUSTO
CREATIVITY AND 

FLAVOUR



by Sfizio Misto SRL
Tel. +39 0522.688541
info@italianfoodfactory.it
www.italianfoodfactory.it 
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